Proposta Project Work
Anno scolastico 2023-2024

Ascuola d’impresa. Lltalia nei nostri musei e archivi d’impresa

Dettagli della proposta (1)

Museo del Tartufo Urbani

TITOLO

Il Re della tavola in uno scatto

DESTINATARI

Studenti del triennio della Scuola secondaria di Il grado
(maggior interesse: Istituto Alberghiero)

CAPACITA che si intende sviluppare

- Impegnarsi in processi creativi sia individualmente che
collettivamente;

- Curiosita nei confronti del mondo, apertura per
immaginare nuove possibilita;

- lavorare con gli altri in maniera costruttiva;

- esprimere e comprendere punti di vista diversi.

TEMA/ARGOMENTO

Racconto fotografico della storia del tartufo Urbani sulla
tavola attraverso i ricettari dell’archivio del Museo.

DESCRIZIONE DEL PROGETTO

Il progetto consiste inizialmente nello studio e la scelta di
massimo 5 ricette a base di tartufo. Ricette esposte all’interno
del Museo del Tartufo Urbani o nei ricettari dell’archivio del
Museo (in collaborazione con la direttrice del Museo). | ragazzi
si possono dividere in pit gruppi mostrando grande volonta di
collaborazione e creativita. Di seguito, le ricette scelte in ordine
cronologico, vengono realizzate all’interno dell’Istituto per poi
scattare le fotografie dei piatti (“food photography”).

| ragazzi in questo modo possono vivere le varie realta sociali,
economiche e culturali che il tartufo incontra sulle tavole di
tutto il mondo gli ultimi 170 anni.

Durante la visita aziendale avranno l'occasione di conoscere la
presidente del Gruppo Urbani Cav. Olga Urbani e i responsabili
del marketing e commercio. Per quanto riguarda la “caccia al
tartufo” (nei pressi dell’azienda) saranno guidati dai nostri
cavatori e i loro cani “da tartufo”.

RISULTATO ATTESO

Sequenza di fotografie di piatti, creati dagli studenti, basati
ai ricettari dell’archivio del Museo. Un percorso cronologico
di prestigiose ricette a base di tartufo dal 1852 (anno di nascita
della Urbani Tartufi) fino ad oggi. Le fotografie faranno parte di
un’esposizione tematica all’interno del Museo. Verranno
esposte 0 a forma di quadro collage con le didascalie per ogni
immagine, oppure a forma di video- sequenza. Inoltre saranno
trasmesse sul sito e social del Museo.

TEMPI DI REALIZZAZIONE PREVISTI

Tempistiche che si reputano necessarie per realizzare il Project
Work. Totale ore stimate 10 cosi articolate:
- 5orecirca per la visita al Museo + Caccia al Tartufo +
visita Accademia del Tartufo Urbani e Azienda;
- 5orecirca per attivita in classe (cucina) per la
realizzazione dei piatti 5 ore circa.




Le ore indicate verranno definite con i referenti del
museo/archivio e l'insegnate durante le Attivita Applicativo-
Esperienziali.

MATERIALI E STRUMENTI UTILIZZABILI

Per la fase di ricerca: gli studenti avranno a disposizione
materiale di archivio (consultabile presso il Museo del Tartufo
Urbani tramite il responsabile del Museo) come per esempio
riviste, ricette, menu, libri storici ecc.

Per la fase realizzativa: una macchina fotografica (anche un

semplice smartphone) dei ragazzi, prodotti alimentari “Urbani”
da Urbani Tartufi.

METODOLOGIE PREVISTE

- Vista guidata;
- lavoro di gruppo;
- incontri con professionisti.




